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‘«Vapori di birra», where hops meet geothermal energy 
for sustainable production’

www.geothermie-schweiz.ch

Pour plus d’informations : 

Grâce à la chaleur naturelle de la terre, cette brasserie peut 
produire 8 bières di�érentes, aux noms empruntés à la 
géothermie. À Sasso Pisano, elle est également devenue une 
étape touristique, où l’on peut déguster chacune de ces 
bières et découvrir la géothermie locale. 


